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q Fabbrichetta € um espaco de cozinha tipicamente italiana com um
toque especial da gastronomia portuguesa. Nasceu com o objetivo de ofere-
cer ao amante da cozinha italiana de alta qualidade um conjunto de receitas
extremamente saborosas, cujo processo de fabrico (totalmente manual) tem
como referéncia uma mistura de técnicas e tradicdes italianas antigas e con-
temporaneas, com uma adaptacdo, sempre que necessario, ao paladar local.
Orgulhamo-nos de utilizar ingredientes de qualidade superior, provenientes das
mais variadas regides italianas, cuidadosamente selecionados para garantir o
verdadeiro sabor da Italia em cada prato. A nossa abordagem a confecao dos
alimentos combina as melhores praticas de ambos os paises, resultando numa
combinacao perfeita de sabores e texturas que certamente irdo surpreender e
encantar os nossos clientes.

PASTAS

As nossas massas sao preparadas
com ingredientes frescos e auténticos,
trazendo até si o verdadeiro sabor de
Italia. Delicie-se com a nossa deliciosa
massa al dente, acompanhada de
molhos diversos, ricos e reconfortantes.
Uma verdadeira ode a tradicdo italiana!

PIZZAS

Cadapizza é cuidadosamente preparada
com uma base de massa crocante,
regada com molho de tomate fresco e
coberta com os mais finos ingredientes,
desde a mozarela de qualidade superior
até aos aromaticos orégaos. E uma obra-
-prima artesanal, refletindo a dedicacéao
e paixao pela auténtica culinaria italiana.



ENTRADAS

COUVERT A 3€

Pdo, Azeitonas, Manteiga de Alho,
Azeite Extra Virgem

PAO DE ALHO L€
SIMPLES

Manteiga de Alho

PAO DE ALHO 5€
MOZZARELLA

Manteiga de Alho, Mozzarella Fior di
Latte

PAO DE ALHO 6€
MOZZARELLA E
PEPERONI @

Manteiga de Alho, Mozzarella Fior di
Latte, Peperoni

BRUSCHETTRA 6€
TOMATE CHERRY

{2 unidades}
Mozzarella, Tomate Cherry, Azeite
Virgem Extra, Manjericao, Orégaos

BRUSCHETTRA 6,5€
FUNGHI

{2 unidades?}
Mozzarella, Cogumelos Salteados,
Orégaos, Azeite de Trufa

CROSTINI 7€
PEPERONI @
Mozzarella Fior di Latte, Peperoni

{salame picante}, Parmigiano Reggiano,
Azeite de Alho

INSALATA CAPRESE 7€

Mozzarella Fior di Latte, Tomate Cherry,
Manjericao, Azeite Virgem Extra,
Orégaos

CROSTINI 9€
SALMAO

Mozzarella Fior di Latte, Molho
Pomodoro, Rucula, Vinagre/Creme
Balsamico, Azeite Virgem Extra, Salmao
Fumado, Tomate Cherry, Mozzarelline
Fresca, Raspas de Limao

BURRATA AL PESTO 9,5€
DE MANJERICAO

Burrata, Pesto Caseiro, Tomate
Confitado, Parmigiano Reggiano,
Azeite Virgem Extra, Nozes, Tostas
Aromaticas

CARPACCIO 13€

Novilho



BRUSCHETTA

TOMATE CHERRY
Mozzarella, Tomate Cherry, Azeite
Virgem Extra, Manjericao, Orégaos




O TRABALHO

MANUAL REVELA

A

A ESSENCIA DA

AUTENTICIDADE

L= --:".‘.I'!,i-_.'_‘ Tt o ‘?_‘_"m.f o






PIZZA
DI MARE

28cm
ANANAS E GAMBERETTI 19€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Bacon, Ananas, Camarao Salteado
PUTTANESCA 14,5€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Anchovas, Azeitonas
TONNO 14,5€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Atum, Cebola Branca, Azeitonas
SALMONE 18,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Cebola Roxa, Queijo Philadelphia, Rucula,
Salmao Fumado, Raspas De Limao

o Parte dos nossos produtos sdo finalizados com orégdos em folha.
O cliente pode pedir a sua exclusao






Cada pizza é uma o prima artesanal,
refletindo a dicacao e paixao pela
a culinaria ital iana




PIZZA CON
VERDURE E
FORMARGGIO

28cm
MARGHERITA RAINHA 15,5€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Parmigiano Reggiano, Manjericao
PESTO 15,5€
Mozzarella Fior Di Latte, Fio de Natas, Tomate Cherry, Pesto Caseiro, Manjericao
VEGETARIANA 16,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos Paris, Pimentos, Beringela Grelhada,
Cebola Roxa, Brocolos, Azeitonas, Parmigiano Reggiano, Azeite De AlINO {virgem Extra}

4L FORMAGGI 16,5€

Natas, Mozzarella Fior Di Latte, Pecorino Romano, Gorgonzola

FUNGHI 1#,5€

Base Especial De Natas Negra, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos Paris, Portobello, Setas,
Shimeji, Queijo Scarmoza, Azeite Trufado

BURRATA AL PESTO 1#,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos com Molho de Reducao de Soja,
Rucula, Tomate Cherry, Burrata, Molho Pesto Caseiro e Nozes

SPINACI E RICOTTA chaLzoNE 19€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Espinafres, Queijo Ricotta, Cogumelos Shimeji

o Parte dos nossos produtos sdo finalizados com orégdos em folha.
0 cliente pode pedir a sua exclusao



PIZZA
CON CARNE

28/;m
PROSCIUTTO 13,8€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Fiambre
PROSCIUTTO ARROSTO SPECIALE E FUNGHI 18,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Mix De Cogumelos, Fiambre Italiano Especial

PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLRA 18,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Rucula, Presunto Parma, Tomate Cherry,
Mozzarelline Fresca, Parmigiano Reggiano Lascado

PEPERONI © 15,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Peperoni ltaliano, Parmigiano Reggiano,
Manjericao Fresco {Extra Picante}

DIAVOLA © 15,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, ChouriC&0o {Extra Picante}



28cm
BOLOGNESE 14,5€
Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Ragu de Vitela, Parmigiano Reggiano
CARBONARA 14,5€

Base De Natas, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos Paris, Bacon, Pancetta, Cebola, Ovo

CAPRICCIOSA 16,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos Paris, Fiambre, Azeitonas, Ovo,
Azeite De Alho {Virgem Extra}

4L STAGIONI @ 14,5€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Azeitonas, Alcaparras, Tomate Seco, Peperoni,
Fiambre

CLASSICO caLzonNE 19€

Tomate San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Cogumelos Paris, Fiambre, Azeitonas, Gema de
Ovo e Azeite de Alho

o Parte dos nossos produtos sdo finalizados com orégdos em folha.
0 cliente pode pedir a sua exclusao




Todos os pratos da nossa ementa contém/podem conter:

Glutén Soja  Amendoim  Nozes Ovo  Derivados
de Leite

INGREDIENTES
EXTRAS

GRUPO 1 2€

Extra Mozzarella « Extra Molho de Tomate ¢ Fiambre ¢« Bacon
Manjericdo *« Cogumelos Paris * Cebolas Branca * Beringela
Brocolos ¢ Rucula « Mix de Pimentos ¢ Espinafres « Tomate Cherry
Malagueta Vermelha * Ananas ¢ Azeitonas * Ovo * Azeote de Triufa

GRUPO 2 3€

Queijo Philadelphia *« Queijo Mozzarelline * Peperoni
Azeite de Alho « Anchovas « Chouricdo Picante « Molho Pesto Caseiro

GRUPO 3 3€

Parmigiano Reggiano * Presunto Parma ¢« Camardo * Salmao Fumado
Carne Bolonhesa *« Tomate Seco * Atum * Fiambre Arrosto
Pecorino Romano ¢ Frango
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RAVIOLI -

Um encontro perfelto Ravioli um’b
. selecdo de vinhos fihos - uMa co blniqao
celestial para 0s amante; d boa !
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PASTA
FRESCA
ITALIANA

PESTO COM 14€
BURRATA

Penne com Pesto Caseiro, Frutos Secos,
Manjericdo, Tomate Cherry e Burrata

CARBONARA 15€
TRADICIONAL

Spaghetti, Pancetta, Gema de Ovo, Parmigiano
Reggiano, Pimenta Preta

BOLOGNESE 16€

Spaghetti, Ragu de Vitela, Tomate Cherry,
Parmigiano Reggiano

NERO DE 19€
CAMARAO

Linguine Nero, Camarao, Tomate Cherry, Salsa

RAVIOLI 19€

Espinafres, Ricotta {com molho pomodoro}, Pesto

PASTA ALLA FORMA 20€

(FUNGHI PORCINI)

Spaghetti Apurado numa forma de Granapada-
no, Presunto Parma, Molho de Natas com Co-
gumelos Funghi Porcini, Azeite De Trufa

PASTA AO FORNO 28€

Para partilhar






CAPRESE 17€

Parmigiano Reggiano, Tomate Cherry, Burrata,
Manjericao

LIMAO COM PRESUNTO 17€
PARMA E AGAFRAO

Parmigiano Reggiano, Limao, Presunto Parma, Salsa

FUNGHI PORCINI 18€

Parmigiano Reggiano, Cogumelos {Paris, Funghi Porcini},
Azeite De Trufa

CcAMARAO 19€

Parmigiano Reggiano, Camarao, Tomate Cherry

TORNEDO DE LOMBO 20€

Carne de Lombo Grelhada com Crosta de
Parmigiano Reggiano, Demi Glace com Cogumelos,
acompanha Risotto de Gorgonzola

OUTRAS
IGURARIAS

BIFE A PARMEGIANA 17€

Bife de Alcatra Panado, Pomodoro, Mozzarella Fior
Di Latte, Orégaos, acompanha com Spaghetti Al-
fredo ou Legumes Salteados

LASANHA 19€
TRADICIONAL



SOBREMESAS

GELADO ARTESANAL 18oLA

{manga | lima | coco | menta & chocolate}
PANACOTA
TARTE DE LIMAO COM MERENGUE

CHEESECAKE

Frutos Silvestres | Maracuja

FUSILLIS DE CHOCOLATE
TIRAMISU

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

PETIT GATEAU DE CHOCOLATE

Com Bola de Gelado Artesanal

PlIZZA DE NUTELLRA

L€

L€

5€

5€

6€

6,5€

7€

5€

13,5€
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